ZNAWCZYNI SERA

Sprawnos¢ wedrownicza

Imie i nazwisko:

o

o

N 7> GKH-rek Referat Wedrowniczek

Druzyna:
Patrol:
Stopien: Data rozpoczecia:
PUNKT WYMAGANIE DATA PODPIS
1 Przedstawi dziesie¢ serow. Ich pochodzenie geograficzne,
rodzaj mleka, aromaty, smaki, tekstury i charakterystyke.
2 Przedstawi referat o kilku procesach tworzenia sera.
3 Przeprowadzi zajecia na temat serow i ich zastosowan
kulinarnych.
4 Zaznaczy na mapie skad pochodza: Cheddar, Burata, Bleu
d’Auvergne, Gouda, Brie, Manchego, Feta i Halloumi.
5 W dowolny sposéb przedstawi polskie sery zagrodowe.
6 W swojej okolicy znajdzie sklep z duzym wyborem seréw
lokalnych i importowanych.
7 Wybierze przepis gdzie gtownym skiadnikiem jest ser i
przygotuje positek dla druzyny lub rodziny.
8 Przygotuje tace przekgsek z serami na spotkanie lub zbiérke
wedrownicza.
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